
ELBALM

H A F E N C I T Y  H A M B U R G

Oktoberkarte
Tischreservierung · Gruppen bis 14 Personen

B AY E R I S C H E  B R O T Z E I T  &  V O R S P E I S E N

Vegane Kürbiscremesuppe I 8,90 €

mit Kürbiskernöl & Kürbiskernen

Weißwürste im Wasserbad A, J, 2, 3, 4, 10 11,20 €

mit süßem Senf & Brezeln

Brezeln A, G 4,20 €

mit Butter

Obatzda A, G, 2, 3 12,90 €

mit roten Zwiebeln & Landbrot

Schweizer Wurstsalat A, G, J, 2, 3, 4, 10 13,90 €

klassisch mit roten Zwiebeln, Essig, Öl, Kräutern, Emmentalerstreifen & Landbrot

Gemischter Blattsalat A, J 12,50 €

mit Hausdressing & Landbrot

+ Hähnchenbrust-Streifen 5,50 €

Jausenplatte A, J, 2, 3, 4, 10 17,20 €

gemischte Wurst- & Schinkenspezialitäten, Essiggurken, Radieschen & Landbrot

H A U PT G E R I C H T E

Mini-Schweinshaxen I, 2, 3, 4, 10 21,20 €

knusprig gebraten mit Schwarzbier-Soße & frischen Kräutern

Krustenbraten I, 2, 3, 4, 10 16,80 €

vom Schwein mit knuspriger Kruste & Schwarzbier-Soße

Leberkäse J, 2, 3, 4, 10 15,20 €

ofengebacken mit süßem Senf, Gewürzgurke & Röstzwiebeln

Hähnchenschnitzel A 15,80 €

mit Bayerischem Kartoffelsalat

Nürnberger Rostbratwürstchen J, 2, 3, 4, 10 11,20 €

mit Sauerkraut, frischen Zwiebeln, Senf & Landbrot

Käsespätzle A, C, G 15,50 €

mit Röstzwiebeln

Veganer Wirsing I 19,50 €

geschmort mit gebratener veganer Polentaschnitte & Waldpilzen

Gebratenes Lachsfilet D, G 24,90 €

auf der Haut gebraten mit Zitronen-Kräuterbutter & frischen Kräutern



ELBALM

H A F E N C I T Y  H A M B U R G

B E I L A G E N  &  S A U C E N  N A C H  W U N S C H

+ 2 Kartoffelknödel C, 2, 3, 4 4,50 €

+ Kartoffelpüree G, 3, 4 5,50 €

+ Sauerkraut 2, 3, 4, 10 4,50 €

+ geröstetes Landbrot A 3,50 €

+ Bayerischer Kartoffelsalat I, J 5,50 €

+ Waldpilze in Rahmsauce A, G, I 4,50 €

+ Dunkle Bratensauce A, I, J, 2, 3, 4 3,50 €

+ Spiegelei C 2,50 €

+ Süßer Senf J 1,00 €

+ Senf mittelscharf J 1,00 €

D E S S E R T

Kaiserschmarrn A, C, G, 1, 8 11,50 €

luftig karamelliert, mit Apfelmus & Vanilleeis

Obstsalat 7,00 €

frischer saisonaler Obstsalat

K E N N Z E I C H N U N G  A L L E R G E N E  &  Z U S AT Z S T O F F E

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch/Laktose

H Schalenfrüchte

I Sellerie

J Senf

K Sesam

L Schwefeldioxid/Sulfite

M Lupine

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstärker

5 geschwefelt

6 geschwärzt

7 gewachst

8 mit Süßungsmittel

9 enthält eine Phenylalaninquelle

10 mit Phosphat

ELBALM · WESTFIELD HAMBURG-ÜBERSEEQUARTIER · 20457 HAMBURG HAFENCITY · KÜCHE 12:00–21:00


